
Flaschenweine weiß 0,75 l

Nr.: Jahr Name

175 2006er Krottendorfer Rivaner, Qualitätswein, 18,50
2008er Erzeugerabfüllung Weingut Krottendorfer,Niederösterreich,

zart lieblich, Duft- und Geschmackstoffe der Frucht treten kräftig
hervor – toller Essensbegleiter für Schwein und Kalb

160 2007er Riesling Gobelsburger Haide, trocken, ein fruchtiger 22,--
Riesling mit typischem Pfirsichduft, elegantem Aromenspiel am
Gaumen und attraktiver Säure im Abgang; Weingut Daschl, Kamptal
Alk. 12,5 % Vol., 3,1 g/l RZ, 7,3 ‰ Säure

156 2007er Kitzinger Eselsberg, Grauburgunder Kabinett, 19,--
2009er Prädikatswein, Bocksbeutel, halb-trocken, ein gefällig und

aromatischer Weißwein aus Franken, Weingut Völker, Kitzingen

182 2006er Kitzinger Hofrat Riesling Kabinett, 22,80
Bocksbeutel, frisch, fruchtig, lebendig.
Alk. 11,5 % Vol., 12,9 g/l RZ, 6,2 ‰ Säure

170 2005er Kitzinger Eselsberg, Kerner Spätlese trocken, 24,90
Qualitätswein mit Prädikat, Erzeugerabfüllung Weingut Völker,
Kitzingen. Gelbes Weinsiegel, herb, feines Aroma, elegant; dieser Wein
stammt aus ökologischem Anbau mit Kontrollzeichen; eine fränkische
Spezialität für Weingenießer!

158 2007er Fellbacher Weingärtner Riesling Kabinett trocken 22,--
Erzeugerabfüllung, trocken; dieser Riesling hat ein dezentes,
rassig-fruchtiges Aroma. Er ist ein eleganter, finessenreicher Weißwein –
ein idealer Begleiter zu hellem Fleisch, Fisch und auch zu sommerlichen Salaten

159 2005er Fellbacher Weingärtner Riesling Kabinett 22,--
2006er Erzeugerabfüllung, halb-trocken, dezent feinfruchtiges Aroma,

rassig finessenreicher Weißwein, idealer Essensbegleiter zum
Fisch und hellem Fleisch

Flaschenweine rot 0,75 l

171 2004er Daschl Blauer Zweigelt, ein kräftiges Rubinrot 25,60
2005er und der zartherbe Fruchtgeschmack zeichnet diesen Wein besonders aus.

Der typische fruchtige Zweigeltton im Duft und Abgang kennzeichnen ihn eindeutig als
schönen Vertreter seiner Sorte. Erzeugerabfüllung Weingut Daschl, Kamptal;
Alk. 13,0 % Vol., 4,3 g/l RZ, 10,9 ‰ Säure

172 2005er Blauburger, Qualitätswein, trocken, Erzeugerabfüllung 19,50
2006er Weingut Krottendorfer Straning, Niederösterreich, milder,

harmonischer Rotwein mit geringem Gerbstoff, Kreuzung aus
Blauer Portugieser x Blaufränkisch

165 2005er St. Laurent, Eine elegante kaminrote Farbe mit 21,50
feinem Weichselduft und Harmonie am Gaumen lassen den
milden Abgang schon erahnen, Erzeugerabfüllung Weingut Daschl, Kamptal;
Alk. 12,5 % Vol., 2,7 g/l RZ, 5,0 ‰ Säure

166 2006er Fellbacher Weingärtner Lämmler,Trollinger, 22,50
2007er halb-trocken,Erzeugerabfüllung, frisch, fruchtig, saftig anregend,

ein Württemberger Rotwein zu allen Anlässen

167 2007er Fellbacher Lämmler,Trollinger, trocken, herzhaft 22,50
und rezent; ein Wein zu jedem Anlass, Erzeugerabfüllung
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Flaschenweine rot 0,75 l

153 2008er Pinot & Cabernet, 22,50
Im Glas ein kräftiges Rot mit wohlriechender Frucht und feiner
Pfefferaromatik, kraftvoller Körper mit auswogener Harmonie, im
Holzfass gereift, trocken; Pinot Noir, Cabernet Dorsa und Cabernet
Saugvignon bilden die Komposition dieses einzigartigen Rotwein-Cuvée
Erzeugerabfüllung Alde Gott Winzer eG, Baden, Deutschland;
Alk. 13,5 % Vol., 5,9 g/l RZ, 4,4 ‰ Säure

163 2006er Monasterio de las Vinas Crianza DO, 22,80
2008er Qualitätswein, ein eleganter Rotwein aus Spanien aus der Region

Carinena, Eichenfassausbau, trocken, weicher und nachhaltiger
Charakter, sehr ausgewogen. Cariñena ist wohl eine der unbekanntesten
Weinregionen Nordspaniens. Aus den gebietstypischen Traubensorten
Garnacha, Tempranillo und Mazuelo werden sehr elegante und feingliedrige
Weine produziert, welche zudem ein unglaubliches Preis-Genussverhältnis aufweisen.

180 2006er Daschl Blauer Zweigelt Barrique 29,50
Eine kräftig tiefrote Farbe und feine Eichenaromen abstammend von
Mannhartsberger Eiche, geben diesem mächtigen tanninbetonten Wein
eine exquisite Ausprägung. Idealer Wein zu schwerem Bratgeflügel sowie
zu zahlreichen Wildgerichten; passt bestens zu Steaks, Rindsfilets und zu
Wildpasteten. Darüber hinaus ist er ein willkommener Partner von
Hartkäsen (Parmesan, Bergkäse, etc.)
Alk. 13,5 % Vol., 3,2 g/l RZ, 5,5 ‰ Säure

162 2004er Mephisto Nº 5 Rot, St. Laurent und Blaufränkisch, 36,70
dunkelgranatrote Farbe, elegante Nase mit zarten Holztönen, welche sich
auch im voluminösen Auftritt am Gaumen wieder finden. Ein kräftig, samtiger
Abgang macht noch den krönenden Abschluss. Dieser Wein wird im Barrique
ausgebaut und sollte reichlich Zeit zum Atmen haben, bevor er genossen wird,
deshalb wird er dekantiert. Alk. 13,7 % Vol., 1,8 g/l RZ, 5,1 ‰ Säure

164 2005er Bodegas Primicia, Rioja Tinto D.O.Ca.; Barriquesausbau, 19,50
Tempranillo und Garnacha, kirschrote Farbe, im Bouquet beerig, würzig mit
einem Hauch von Nelke und Muskat, am Gaumen vollmundig mit wunder-
schönen Nuacen von Vanille und Tabak. Ein Tinto, so wie er sein soll.
Alk. 13,5 % Vol., ausgewogen säurebetont, trocken.

184 2004er Marco Real,Reserva de Familia; 50% Tempranillo, 20% Cabernet 33,50
Sauvignon, 25 % Merlot, 5 % Garnacha; tiefes Kirschrot, sehr feine und
elegante Nase von großer Komplexität. Außergewöhnliche Aromatik von
schwarzen Früchten und Spuren von Zimt und Vanille. Süßliche Tanine mit
schönem Abgang; 18 Monate in Barriques und 24 Monate Flaschenreife.
Alk. 14,5 % Vol., trocken.
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Wir bringen Sie zum Kochen!

Eine kulinarische Entdeckungsreise
durch das Oberallgäu. Auch der

Jungholzer Kräuterwirt ist mit dabei!

Dieses Kochbuch zeigt unsere
wunderschöne Gegend und was

man hier gerne kocht.

An der Theke erhältlich.
Preis inkl. Mwst € 34,90
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